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, pekarske a pedivarenskd vyrobky s 
kvetu 



(57) RieSenie sa tyka dietetick^ch, pe- 
karskych a pefiivarenskych v^robkov. Tieto 
vyrobky podia uvedeneho riegenia mdzu okrem 
imiky a prlsad obsahovat a2 do 10 % hmot. 
svetleho sladoveho kvetu. Prisadou svetl^- 
ho sladoveho kvetu sa potravin^rske vyrob- 
ky obohatia o vlakninu a dalSie cerm£ nu- 
trifine latky ako su vitamdtny skupiny B, 
esencialne aminokyseliny a biogenne prvky. 
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Vynalez se tfka dieteticktfch, pekarskych a peCivarenskych vtfrobkov s prisadou svetleho 
sladoveho kvetu. 

Sladovtf kvet je druhotna surovina, zlskavana ako odpad pri vfrobe svetleho sladu. 

Svetltf sladov£ kvet obsahuje v suSine: 

cukry 15,6 % 

vlaknina 13,1 % 

hrubtf protein 2 6,5 % 

popol 7,05 % 

fosfolipidy (v celkovom 
tuku) 1,5 % 

vitamlny skupiny B. 

Pre potravinarske ucely sa svetl* sladov* kvet doteraz nevyuzlval, pouilval sa iba ako krmivo 
v polnohospod^rstve. 

Podstata vynalezu spocfva v torn, ze dieteticke, pekarske a pecivarenske v*robky obsahuju 
okrem miiky a prlsad az do 10 % hmot. svetleho sladoveho kvetu. 

Muku zo svetleho sladoveho kvetu moSno v jpodatate pri nezmenenej technologii pridavat 
do cestovin, pekarenskych a peSivarenskych v^robkov, ktore sa t*m obohatia najma o vlakninu 
a dalsie cenne nutricne latky, napr. vitamlny skupiny B, esencialne aminokyseliny a biogenne 
prvky. 

Kvalitn? svetl* sladov* kvet sa preoseje cez sita s priemerom 6k 2 mm. Zbavl sa ttfm 
oel*ch jacmennfch zrn a jacmenntfch supiek, ktore svi ostre. Jacmenne zrnd a supky sa dalej 
m62u zuzitkovati ako krmivo v polnohospodarstve . Vyfiisten* sladov* kvet sa melie na muku 
s jemnostlou ako obilnd miika. 

Muku zo svetleho sladoveho kvetu mozno skladovali az 6 mes. balenii v obaloch, ktore 
neprepustaju vodnii paru a kyslik (napr. polypropy len) v tmavom chladnom sklade. 

Pred pouzitlm do v*robku sa az 10 % hmot. muky zo svetleho sladoveho kvetu zmieSa s obil- 
nou miikou a pouzije na pripravu cesta. 

Vynalez bol odskiisan* v laboratornom meritku. V*robky boli konzumovatelne , chutne s velmi 
prijemnou chlebovou aromou a o nieco tmavSou farbou. 

Prfklady 

1. Soletky 

miika psenidna I 1 , 5 kg 

svetl^ sladovtf kvet °' 2 k 9 

droSdie 51,0 g 

kypriaci praSok 8/5 g 

zemiakova miika 51,0 g 

skladova miika 51,0 g 

bravcova mast I. tr. 34,0 g 

sol jedla 17 '° 9 

2. Dieteticktf chlieb I 

psenifina miika 60 % T 1 050 7 , 8 kg 

40 % T 950 

kvas (voda ■+ miika + droSdie) 11,0 kg 
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svetltf sladovtf kvet 1,4 kg 

sol kuchynska 0,3 kg 

Dieteticktf chlieb II 

pSenicna miika 60 % T 1 050 12,2 kg 

40 % T 950 
kvas (voda + imika + droSdie) 

sol kuchynska 0,33 kg 

svetly sladovy kvet" 3,0 kg 



PREDMET VYNALEZU 



Dietetick6, pekarske a peaivarensk6 vyrobky vyznacujtice sa tym, 2e obsahuju okrem muky 
prlsad a2 do 10 % hmot. svetl^ho sladov^ho kvetu. 



